17h30 as 19h

CUPPING

Avalie as caracteristicas sensoriais
de cafés das principais regibes
produtoras do Brasil e do mundo.
MODERADOR Ensei Ugjo Neto

19h30 as 21h
TORRA E BLEND PARA ESPRESSO
O processo de torra, a classificacao
dos graos e a elaboracéo de

blends. MODERADOR A definir

Inscrigbes para 0s
workshops somente por
telefone (11) 3586-2233

Todos os workshops sao
gratuitos.

*A programagéo estéa sujeita a
alteragéo.

15h as 16h

COMO EQUIPAR UMA CAFETERIA

A escolha de maquinas de espresso,
moinhos, torradores e outros
equipamentos essenciais em uma
cafeteria. MODERADOR Silvia Magalhdes —
Octavio Café

16h30 as 17h30
DRINQUES E MAQUINAS
SUPERAUTOMATICAS

Elaboracéo de drinques com o auxilio das
maquinas de espresso. MODERADOR Edy Barros

19h30 as 20h30 i
HAPPY HOUR DO CAFE
Serdo servidos diferentes cafés para os
visitantes. REALIZAGAO Revista Espresso




